
Menù
“RARAMENTE ESSERE

SCORTESI PAGA
NON PAGA MAI ESSERE

SCORTESI A METÀ”

WI FI GRATUITA
PER I NOSTRI CLIENTI



Cervello di vitello e focaccia al timo con insalata di peperoni e zenzero (1).............................€ 11,00
• Birra consigliata “LaZioCiro”
• Gin Tonic consigliato Etsu Gin ...............................................................................................................€ 4,50

Terrina di faraona in gelatina con verdure sott’aceto e pane croccante (1,7)...........................€ 11,00
• Birra consigliata “LaGustavo””
• Gin Tonic consigliato Elephant ...............................................................................................................€ 5,00

Flan di pecorino su pomodorini freschi e basilico (1,3,7,9) ...........................................................€ 11,00
• Birra consigliata “LaGustavo”
• Gin Tonic consigliato Ginepraio .............................................................................................................€ 4,50

Filetto di gallinella in carpione con le sue verdure (2,4,9,14).......................................................€ 12,00
• Birra consigliata “LaChiochina”
• Gin Tonic consigliato Del Professore Madame .....................................................................................€ 4,50

Tagliolini al rosmarino con ragu di coniglio e pomodori secchi (1,3,9) .......................................€ 13,00
• Birra consigliata “SuPeLaRitta”
• Gin Tonic consigliato Immargin..............................................................................................................€ 5,00

Garganelli al ragu bianco di cinghiale con ginepro e scaglie di pecorino (1,3,9) ......................€ 13,00
• Birra consigliata “LaTestimone”
• Gin Tonic consigliato Iris ........................................................................................................................€ 5,00

Spaghetti alla chitarra ai tre pomodorini ,aglio, alici e capperi (1,2,3,4,9,14)...........................€ 14,00
• Birra consigliata “LaChiochina”
• Gin Tonic consigliato  Midnight ..............................................................................................................€ 5,00

Gnudi di baccala e spinaci su crema di cipolle rosse (1,3,4,7,9) ...................................................€ 14,00
• Birra consigliata “SuPeLaRitta”
• Gin Tonic consigliato  The London 3.......................................................................................................€ 4,50

Ravioli di patate rosse al burro nocciolato e semi di papavero su crema di erborinato (1,3,7,9)..€ 13,00
• Birra consigliata “LaZioCiro”
• Gin Tonic consigliato Iris ........................................................................................................................€ 5,00

Gnocchi all’erba pepe con ragu di verdure e pecorino di fossa (1,3,7,9) ....................................€ 13,00
• Birra consigliata “LaGustavo”
• Gin Tonic consigliato Gunpowder...........................................................................................................€ 4,50

Antipasti

Primi



Millefoglie di black angus con insalata e sfoglie croccanti (1,9) .................................................€ 20,00
• Birra consigliata “LaRubio”
• Gin Tonic consigliato Glacialis ...............................................................................................................€ 4,00

Tagliata di manzo al lardo e tartufo con verdure grigliate ............................................................€ 20,00
• Birra consigliata “LaZioCiro”
• Gin Tonic consigliato 43° Parallelo ........................................................................................................€ 5,50

Petto di anatra alle erbette con cipollotti glassati ........................................................................€ 20,00
• Birra consigliata “SuPeLaRitta”
• Gin Tonic consigliato Gin Bacio .............................................................................................................€ 4,50

Coniglio ripieno al tartufo e basilico con melanzane .....................................................................€ 18,00
• Birra consigliata LaRubio”
• Gin Tonic consigliato Hayman’s Old Tom Gin .........................................................................................€ 5,00

Polpo alla griglia con insalata di boulgur e verdure (1,2,4,14) .....................................................€ 20,00
• Birra consigliata “LaChiochina”
• Gin Tonic consigliato Hayman’s Exotic Citrus .......................................................................................€ 3,50

Hummus di ceci con indivia al forno e friggitelli all’aglio (1,7).....................................................€ 14,00
• Birra consigliata “LaGustavo”
• Gin Tonic consigliato Broken Bones Ljubljana Dragon .........................................................................€ 5,00

Cheese cake con pesche sciroppate (1,3,5,6,7,8) ............................................................................€ 8,00
• Birra consigliata “FaLeLuchie”
• Brandy consigliato Rene’ de challante...................................................................................................€ 4,00

Torta al cioccolato con gelato e salsa al mango (3,5,6,7,8) ...........................................................€ 8,00
• Birra consigliata “FigliaDiNibbiano”
• Vin Santo consigliato Castello di Meleto ...............................................................................................€ 3,00

Birraghiottone con crema al mascarpone (1,3,6,7,8,10) ................................................................€ 9,00
• Birra consigliata “FaLeLuchie”
• Cognac consigliato Park VSOP...............................................................................................................€ 4,50

Torta al limone con cremoso e salsa ai frutti rossi (1,3,7,8)..........................................................€ 8,00
• Birra consigliata “LaGustavo”
• Gin Tonic consigliato Gin District Isola .................................................................................................€ 5,00

PANE e COPERTO
La voce “Pane e Coperto” riguarda il costo relativo al cestino del pane di produzione propria e dell’apparecchiatura della tavola        € 2,00

Sec�di

Dolci



LE BIRRE DEL MALEDUCATO
LaGustavo
Birra a bassa fermentazione di colore chiaro con ri�essi dorati e schiuma �ne e compa�a.
Al naso si presenta elegante con sentori di miele e crosta di pane che predominano sull’erbaceo e sul �oreale 
del luppolo. in bocca , il corpo e’ tenue e il gusto e’ equilibrato tra la dolcezza del malto e l’amaro del luppolo.
5,0% vol. Stile Munich Helles
Piccola (4,50€)   Media (6,50€)

LaChiochina
Birra ad alta fermentazione di colore chiaro cara�erizzata da note di resina. Al naso spiccano sentori di agrumi 
e fru�a tropicale.6,1% vol. Stile West Coast IPA
Piccola (4,50€)   Media (7,00€)

Fa’LeLuchie
Birra a bassa fermentazione di color ambrato con schiuma compa�a e persistente. Il profumo dei cereali e del 
caramello si bilancia con un delicato profumo erbaceo. 6,4% vol. Stile Dunkel Bock
Piccola (4,50€)   Media (7,00€)

LaTestimone
Birra ad alta fermentazione di colore giallo paglierino, cara�erizzata da una schiuma compa�a e abbondante. 
Il lievito si bilancia con il pepe di Sichuan che sprigiona aromi di erbe aromatiche mediterranee. Poca amara. 
4,9% vol .Stile Belgian Wheat Ale.
Piccola (4,50€)   Media (6,50€)

FigliaDiNibbiano
Birra ad alta fermentazione piu�osto limpida , di colore ebano , e’ cara�erizzata da una schiuma color
cappuccino. L’aroma inizia con note di pane tostato per poi aprirsi al naso con note di liquirizia e ca�e’.
4,9% vol .Stile Irish Dry Stout.
Piccola (4,50€)   Media (6,50€)

LaZioCiro
Birra ad alta fermentazione, la sua particolarita’ sta nel sostituire una parte di malto con la segale.
Nel pro�lo aromatico troviamo segale, albicocca e pesca. 5,8% vol . Stile RYE.
Piccola (4,50€)   Media (7,00€)

SuPeLaRitta
Birra ad alta fermentazione, si presenta di color ambrato-ramato e la schiuma si presenta �ne e compa�a. 
All’olfa�o i sentori �oreali e fru�ati si accostano all’amaro dei luppoli inglesi. Il gusto e’ intenso, tendente al 
dolce con lievi note di nocciola e fru�a  matura. 5,5%vol .Stile Strong Bi�er.
Piccola (4,50€)   Media (7,00€)


